POCCINO

TRATTORIA

ESPRESSO-BAR

PASTICCERIA SAN MARCO*®

CARTA DEI VINI

Vini bianchi Glas 0,151 Fl. 0,75

Glas 0,15l FI. 0,75l

Bianco Casa: Trebbiano DOC ................. 3,10
Bove — Abruzzo, trocken.

Chardonnay DOC .............cccoovvniicnnns 3,90

Antonutti — Friuli, trocken.

Pinot Grigio ... 4,40
Antonutti — Friuli, trocken.
Bouquet: weich.

Verdicchio dei Castelli Jesi

Classico DOC 06 ...............ccccccccuerrnnnn. 3,60 ..... 15,50
Umani Ronchi — Marche

Rebsorte: Verdicchio Bukett: frisch-fruchtig, fein. Art:
trocken mit leichtem Mandelton und dem typischen bitteren
Nachgeschmack.

Sannio Falanghina DOC ’06.................... 3,60 ..... 17,50
Vesevo — Campania
Rebsorte: Falanghina. Bukett: intensiv mit Ankldngen
von weillen Bliten, fruchtig und leicht mineralisch. Art:
guter Korper, weich.

Pagello Bianco Lazio IGT ‘06.................. 4,30 ..... 20,20
Pallavicini — Lazio

Rebsorte: Greco, Grechetto, Falanghina. Bouquet:
Intensiv, typisch, mit Noten von tropischen Friichten.
Geschmack: vollmundig, warm, weich.

Vernaccia di San Gimignano "06............ 4.80..... 22,90
Teruzzi & Puthod- Toscana
Rebsorte: Vernaccia. Bukett: krdftig, wirzig.

Geschmack: kriftig, fiillige Harmonie, frisch, markant.

Lugana DOC '06.............ccccccovvirnininnes 4,90 ..... 22,90
Ottella — Veneto

Rebsorte: Trebbiano di Lugana Bouquet: delikat, elegant,
typisch Geschmack: hervorragend, elegant, fein, tief.

Soave Classico sup. DOC "05 ..........cc..ccooeoeininiins 22,20
Az.Agr.Flli Pra —Veneto

Rebsorte: (Carganega. Bouquet: fruchtig, blumig.
Geschmack: delikat, frisch, langer Abgang.

Gavi DOCG 06 ........ccooeeeeiiiaieiieeeean 5,40 ..... 26,80
Michele Chiarlo - Piemonte

Rebsorte: Cortese di Gavi. Bouquet: delikat,
Lindenbliten und frische Brotrinde. Geschmack: leicht,
feingliedrig elegant, nervig, gediegen, spritzig.

La Segreta Bianco IGT Planeta '05-'06 . 5,30 ..... 23,80
Planeta — Sicilia

Rebsorte: Grecanico, Chardonnay, Sauvignon, Viognier.
Bouquet: Nuancen von Krduter, Heu und Stroh.
Geschmack: sanft, weich, strahlend.

Chardonnay Alto Adige DOC "06......................... 24,40
Alois Lageder — Alto Adige

Rebsorte: Chardonnay Bouquet: hochfeines Bouquet,
duftig, Nuancen reifer Stdfrichte Geschmack: strahlend
klar, lebhaft Sdure, ausgewogen, mittelkriftig.

Gewiirztraminer Alto Adige DOC '05-06.......... 31,00
Lageder — Alto Adige

Rebsorte: Gewdlirztraminer Bukett: ausgepragtes, frisch-
fruchtiges, delikates Aroma. Art: kréftiger Korper und
beerig, trocken; frische, lebhafte Sdure mit einer feinen

Bitternote im Finale.

Alastro Bianco Sicilia IGT ’06................. 5,60 ..... 25,80
Planeta - Sicilia

Rebsorte: Grecanico, Chardonnay. Bouquet: zarter barri-
que- Holzton, Rauchnote mit Duft griiner Friichte, Anis,
Heu. Art: leichter Vanilleton, fillig, tief, stoffig, komplex,
dicht.

Sauvignon Collio DOC '06...................... 6,20 ..... 30,50
Marco Felluga — Friuli

Rebsorte: Sauvignon Bukett von Akazienbliiten.
Geschmack: charaktervoll, knackig, strukturreich, klares

Geschmacksbild.

Pinot Bianco ,Haberlehof DOC 706 .... 6,40 ..... 29,50
Alois Lageder, Margreid - Stdtirol

Rebsorte: Weilburgunder. Bouquet: fein-fruchtiges
Aroma von Apfel und Pfirsisch mit dezentem Holzton.
Geschmack: intensiv, fiillig, geschmeidig, edel, ausgewo-

gen im Holzton, saftiger Abgang.

Pinot Grigio Venica & Venica ’06......................... 29,90
Venica & Venica — Friuli Venezia Giulia
Rebsorte: Pinot Grigio. Bouquet: fruchtig, frisch.

Geschmack: trocken, voll und kraftig.

Langhe Bianco Il Fiore '05-706 ............................. 29,60
Braida di Giacomo Bologna — Piemonte

Rebsorte: Chardonnay, Riesling. Bouquet: fruchtiges
Aroma von Himbeeren und Johannisbeeren Geschmack:

vollmundig, trocken.

Langhe Rossj-Bass Gaja '05-"06............................ 74,30
Gaja — Piemonte

Rebsorte: Chardonnay. Bouquet: zartduftend, fein.
Geschmack: gehaltvoll, machtig, leichter Holzton, ausge-

wogener Korper.
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CARTA DEI VINI

Vini rossi Glas 0,151 Fl. 0,75

Glas 0,15l FI. 0,75l

Rosso Casa: Montepulciano
d’abruzzo DOC .................... 2,90 .......
Castellara — Abruzzo, trocken.

Salice Salentino Cantalupi '03 ........ 4,20 ...17,50
Conti Zecca - Puglia

Rebsorte: Negroamaro, Malvasia Nera. Bouquet: intensiv
nach reifen Friichten, Gewlrznoten. Geschmack: trocken,
harmonisch, weichen Tanninen.

Primitivo di Manduria’04 ........... 4,70 ..20,50
De Castris - Puglia

Rebsorte: Primitivo. Erscheinung: rubinrot. Bouquet:
atherisch, intensiv, zarter Vanilleduft. Geschmack: trocken,
herb, samtig.

Nero d’Avola Morgante 04 .......... 5,30 ...23,50
Pollara — Sicilia

Rebsorte: Nero d’Avola. Bouquet: reich und bestindig,
fruchtig und voll. Geschmack: trocken, weich, geschmei-
dig, fein, elegant.

Montepulciano d’Abruzzo ........... 4,90 ...21,90
,Indio“DOC ’02

Vinicola Bove — Abruzzo

Rebsorte: Montepulciano,  Cabernet  Sauvignon.
Bouquet: intensiver Weinduft mit Vanillenote.
Geschmack: weich und elegant, fruchtig.

»Amarasco” Cesanese

Lazio IGT’03-704 ................... 4,90 ...22,60
Pallavicini - Lazio

Rebsorte: Cesanese. Bouquet: intensiv, Noten von
Muskat und roten Rosen. Geschmack: guter Korper trotz-
dem harmonisch und samtig, langer Abgang.

Cabernet Sauvignon Riserva

Alto Adige DOC 03-04 . ............ 4,90 ...22,90
W.Walch - Alto Adige. Rebsorte: Cabernet Sauvignon.
Bouquet: elegante Frucht. Art: Voll, samtig, mit guter
Gerbstoffstruktur im Abgang.

Barbera d’Asti 704 ... ........ ... ..... 5,20 ...22,30
Michele Chiarlo - Piemonte

Rebsorte: Barbera. Bouquet: intensiv, Aromen von Wald-
frichten, Pfefferminz. Geschmack: elegant, wiirzig,
strukturiert.

La Segreta Rosso IGT Planeta 05 . . . . .. 5,20 ...22,80
Planeta —Sicilia

Rebsorte: Nero d”Avola, Merlot, Syrah. Bouquet: Mandel-
note, leichte Kirschnase. Geschmack: fillig, stoffig, tief-
griindig, komplex, dicht, nachhaltig.

Vino Nobile di Montepulciano DOCG ’00-'01
Prislei —Toskana .................... 5,40 ...24,80
Rebsorte: Prugnolo Centile. Bouquet: ausgeprégt, duftet
nach Veilchen. Art: harmonisch, intensiv, kraftig.

Merlot Venica & Venica’04 . .......... 5,40 ...24,80
Venica & Venica — Friuli Venezia Giulia

Rebsorte: Merlot. Bouquet: nach Grdsern duftend.
Geschmack: trocken, fruchtig, harmonisch, geringe Saure,
weiche Tannine.

Chianti Classico S. Jacopo 04 ........ 5,60 ...25,90
Vicchiomaggio - Toscana

Rebsorte: Sangiovese, Canaiolo. Bouquet: delikat, inten-
siv, frisch, Noten von Kirschen. Geschmack: jugendlich
frisch, lebendig, gut strukturiert.

Nebbiolo d’Alba ,,Marne Brune“ DOC 03 ... .26,90
Fontanafredda - Piemonte

Rebsorte: Nebbiolo. Bouquet: frisch, mit Noten von
Blumengebinden und Waldfriichten. Geschmack: trocken,
verstromt ein angenehmes Mandelaroma.

Morellino di Scansano “Lohsa” DOC 04 .. .. .. 29,50
Az.Agr.Lohsa-Dr.Carletti - Toscana

Rebsorte: Sangiovese, Ciliegiolo. Bouquet: ausgepragt,
duftet nach roten Friichten. Art: frisch, intensiv, samtig.

,,/Visellio” Primitivo del Salento IGT '03. ...... 39,50
Rubino — Puglia

Rebsorte: Primitivo. Bouquet: sortentypisch, fruchtig, mit
Kirsch- und Lakritz- Ankldngen. Art: vollmundig, guter
Korper, samtig, warm.

Lagrein , Lindemburg”

Alto Adige DOC’02 . ..................c.... 43,00
Lageder — Alto Adige

Rebsorte: Lagrein. Bouquet: intensives, fruchtiges, blu-
miges, wiirziges Aroma. Art: feine Holznote, mittlere
Struktur, anhaltender Abgang.

Barbera d’Alba

“Pian Romualdo” DOC’03 .................. 47,10
Prunotto — Piemont

Rebsorte: Barbera Bouquet: komplex, elegant mit einer
Spur von Johannisbeeren. Art: harmonisch, voller Kérper.

Syrah IGT Planeta’03 ...................... 49,80
Planeta- Sicilia

Rebsorte: Syrah. Bouquet: intensiv, nach roten Friichten
und Gewlirzen. Geschmack: guter Korper, weich, warm,
feine Tannine, langer Abgang.

Pinot Nero ,Kraufuss“ Alto Adige DOC '02 ...56,60
Alois Lageder — Alto Adige

Rebsorte: Pinot Nero. Bouquet: Ausgepragtes, sorten-
typisches Aroma, Noten von roten Beeren, Kirschen, feinen
Gewlirzen, Zimt, weillem Pfeffer. Art: Noch etwas verhal-
ten, jugendlicher, voller Geschmack. Ausgewogener mit-
telkréftiger Korper.
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SELEZIONE POCCINO - VINI ROSSI

Vini rossi Glas 0,151 Fl. 0,75

Glas 0,15l FI. 0,75l

Amarone Selezione Castagnedi DOC 02 .. ... 57,00
Tenuta Sant’Antonio — Venetien

Rebsorte: Corvina, Rondinella, Molinara.

Farbe: Rubinrot mit granatroten Reflexen.

Bukett: Noten von roten reifen Friichten, Lakritz,
schwarzem Pfeffer, Gewiirzen und Schokolade.

Art: konzentriert, strukturiert, trocken, stiffe und
harmonische Tannine.

Marzieno Ravenna Rosso IGT ’99-700 ........ 57,50
Fattoria Zerbina

Rebsorte: Sangiovese, Cabernet Sauvignon.

Farbe: intensives Rubinrot mit violetten Reflexen.

Bukett: andauernd, mit Waldbeerenankldngen.

Art: weiche Tannine, kréftig, lang anhaltend.

Brunello di Montalcino DOCG ’99-00 .. ..... 64,00
Banfi — Toscana

Rebsorte: Brunello (Sangiovese grosso).

Farbe: Granatrot, rubinrote Reflexe.

Bukett: ausdruckstark, Veilchenduft.

Art: tiefgrindig, korper- und strukturreich,

fillig, lang anhaltend.

Sito Moresco Langhe DOC’04 .............. 67,50
Angelo Gaja — Piemonte

Rebsorte: Nebbiolo, Merlot, Barbera.

Farbe: dunkelrot.

Bukett: feines und wiirziges Aroma.

Art: sehr gute Balance zwischen Sdure und Tanninen und
langer Abgang.

Magari Ca’ Marcanda IGT 03 ............... 75,00
Angelo Gaja — Toscana

Rebsorte: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Farbe: dunkles Rubinrot.

Bukett: intensiv nach roten Friichten.

Art: sehr guter Korper, kriftig und trotzdem samtig, weich.

Barolo ,Cerequio” DOCG 01 .............. 75,70
Michele Chiarlo — Piemonte

Rebsorte: Nebbiolo.

Farbe: Granatrot mit Orangereflexen.

Bukett: am Anfang fein und delikat nach Pfefferminze, mit
der Zeit intensive und anhaltende Diifte.

Art: Korperreich, harmonisch, trocken, samtig.

Barolo Ginestra

»Vigna Casa Maté” DOCG '00-'03 ........... 87,60
Elio Grasso — Piemonte

Rebsorte: Nebbiolo.

Farbe: granatrot.

Bukett: feine fruchtnote und Ankldnge an Blumen und
Krauter.

Art: sehr gute Balance, Anklange an Veilchen, Kirsch und
Wacholder.

Maurizio Zanella Rosso Sebino IGT 00 . .. ... 102,20
Ca’ del Bosco - Lombardia

Rebsorte: Cabernet Sauvignon und Franc, Merlot.

Farbe: tief granatrot.

Bukett: erlesen, komplex, fiillig.

Art: elegant, reichhaltig, kérperreich, rund und

sehr ausgewogen, samtig.

Brunello di Montalcino DOCG '96-00 . ..... 105,00
Pieve Santa Restituta — A. Gaja — Toscana

Rebsorte: Brunello (Sangiovese grosso).

Farbe: intensiv rubinrot.

Bukett: beerig und wiirzig.

Art: guter Korper, konzentriert, gut strukturiert, langer
Abgang.

Brunello di Montalcino Ris. DOCG 99 . .. ... 112,30
Altesino - Toscana

Rebsorte: Brunello (Sangiovese grosso).

Farbe: rubinrot , zum Granatrot tendierend.

Bukett: Vielfdltig, dtherisch, komplex, sehr strukturiert, mit
Veilchenanklangen und mit Aromen von Waldbeeren und
Vanille.

Art: Trocken, warm und geschmeidig reicher Stoff, viel
Rasse. Intensiv und weich.

Barbaresco DOCG 9800 . ................ 262,00
Angelo Gaja - Piemonte

Rebsorte: Nebbiolo.

Farbe: tiefes Rubinrot.

Bukett: verhalten- elegant, offnet sich dann, duftet nach
griinem Pfeffer.

Art: delikat, differenziert, schnell ,da” und lange trinkbar,
Perfektion durch rasche Reife im barrique, bleibt fein und
leicht, elegant.

Langhe Nebbiolo ,Sperss“ DOCG 99 ....... 282,00
Angelo Gaja — Piemonte

Rebsorte: Nebbiolo.

Farbe: dunkles Rubinrot.

Bukett: sortentypisch, fruchtig, nach Sauerkirschen, mit
Noten von Triiffeln und Laktritz.

Preise in EURO inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer






